Garne de laboratorio
comeca a ser vendida

Material desenvolvido a partir de células-tronco de
animais vivos ja esta a venda em Singapura, sem previsao

de ser comercializada tdo cedo no Brasil

que parece cena de ficcao cienti-
fica, ou algo exequivel apenas em
testes, ja é realidade na versao
frango em prateleiras de super-
mercados em Singapura, pais da Asia.
A carne artificial, cultivada em labora-
torio, surge como uma alternativa ao
mercado de proteinas — a principio em
uma localidade rica e com pouco espa-
CO para agropecuaria. Singapura tem
area total de 697km’ — é menor que a
cidade de Nova York - e uma populagao
de mais de 5 milhoes de pessoas. O pais
importa 90% de seus alimentos.

Para que as primeiras embalagens da
came cultivada chegassem ao consumi-
dor em maio deste ano, na Huber's
Butchery, foram investidos milhdes de
dolares. Além de Singapura, EUA e Is-
rael ja tém licenca para a comercializa-
¢ao do produto.
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A camne artificial é produzida a partir
de células-tronco extraidas do animal
vivo - no caso, o frango. Para que se
multiplique, o material é estimulado
com aminoacidos, vitaminas, 4gua, sais
inorganicos, hormoénios, oxigénio, gli-
cose, entre outros nutrientes. As células
sdo entdo combinadas com biomateriais
comestiveis, que irdo constituir a parte
solida da carne no laboratério.

No processo de multiplicacdo, as
células também precisam passar por
um biorreator. Apds essa etapa, para
ganharem mais textura, as carnes sao
enviadas para uma impressora 3D.

A favor do produto, principalmente,
estd o fato de ele ser sustentdvel, e ai
estaria sua maior vantagem: nao causar
dano a vida animal e ao meio ambiente.
“Seria uma forma eficiente de reduzir
as emissoes de metano”, diz o médico

DESAFIO Produto deve equilibrar o
gosto e aparéncia de carne natural com a
maior presenca de elementos saudaveis

nutrélogo Durval Ribas Filho, presiden-
te da Associacdo Brasileira de Nutrolo-
gia (Abran).

Para além da questao ambiental, ele
vé com um misto de entusiasmo e cau-
tela o cultivo da carne. "Em longo prazo,
poderia ajudar a alimentar mais pessoas
com proteinas de alto valor biolégico.”
Além disso, segundo o médico, as pes-
quisas e os investimentos direcionados
para o produto podem levar ao desen-
volvimento de tecnologias capazes de
curar doencas neurodegenerativas.

A preocupacao do médico reside no
fato de o produto ainda ser muito novo.
“Néo se sabe se 0 consumo corriqueiro
da carne artificial pode vir a causar al-
gum problema ao organismo”, pondera.

VERSAO MAIS SAUDAVEL

Apos o cultivo da carne de frango,
os cientistas ja apostam na producdo
em laboratério de carnes bovinas e
suinas. Ribas acredita que é possivel,
com muito investimento e pesquisa,
que as induastrias venham a desenvol-
ver uma carne com menos gordura
saturada, e, em contrapartida, maior
quantidade de acidos graxos omega,
que trazem beneficios a satide.

No Brasil, a Agéncia Nacional de
Vigildncia Sanitdria (Anvisa) publicou
no final do ano passado uma resolu-
¢do regulamentando o registro do
alimento. As pesquisas por aqui ainda
estao no inicio.

“A JBS tem muito interesse nessa
producgdo no pais”, afirma Ribas. Segun-
do ele, o produto demanda alta tecno-
logia e coloca em xeque o agronegocio
€ 0 que este representa economicamen-
te para o Brasil. Mas ele acredita que é
sO uma questdo de tempo — e de inves-
timentos — para que, em breve, o brasi-
leiro também possa encontrar nas
gondolas de supermercado, a carne ar-
tificial. De preferéncia, com caracteristi-
cas mais saudaveis do que a natural. H
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